Electrolux chlazeni - air-o-chill

Zchlazovace/Zmrazovace 50-50kg

Zchlazovani znamena v co nejkrat§im ¢ase snizit teplotu erstvé uvarenych pokrmt z +90°C na +4°C, pfi
kterych dochazi k zastaveni mnozeni bakterii. Pfi zmrazovani je nutné snizit teplotu az na -18°C. Po skonc¢eni
kazdého cyklu se pfistroj automaticky pfepne do skladovaciho rezimu. Zchlazenou stravu Ize skladovat dle
druhu az 5 dni bez ztraty chuti a vané, nutri€nich hodnot a vahy, zmrazenou stravu az 3 mésice. Vznika tak
moznost ¢asoveho i mistniho oddéleni doby pfipravy a doby distribuce stravy. Lze tak najednou vyrobit pokrmy,
které pak Ize distribuovat v pribé&hu nékolika dni a tim vyrazné Setfit naklady. Rada podélné ukladanych
Sokovych zchlazovaéi/zmrazovacl Electrolux Air-o-chill se sestava z modeld se zabudovanou chladici
jednotkou nebo pfipravenych pro napojeni na externi jednotku.

PROVOZNIi REZIMY

¢ "Cruise": zchlazovag si
automaticky nastavi parametry
zchlazovani pro co nejrychlejSi a
nejlepsi zchlazeni (pracuje pouze
se sondou).

e Soft zchlazovani (pfi teploté
vzduchu v komore -2°C).

e Hard zchlazovani (pfi teploté
vzduchu v komofre -20°C).
 Sokové zmrazeni (pfi teploté
vzduchu v komore -41°C).

¢ VVSechny cykly fizené sondou
vyuZivaji funkce ARTE (Algorithm
for Remaining Time Estimation),
informujici obsluhu o zbyvajicim
Case zchlazovani pro snadné
planovani jejich €innosti.

e Skladovani pfi +3°C/-18°C
(aktivuje se automaticky po
skonc&eni kazdého cyklu).
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¢ Funkce Turbo zchlazovani -
nepretrzity chod pfi pozadované
teploté komory.

¢ Cyklus Ize fidit dvéma zpUlsoby -
pomoci nastaveného ¢asu nebo
vestavéné teplotni sondy.

* Ridici jednotka nabizi rizné
druhy provoznich nastaveni:
Cas/teplota na sondé podle
pfisludné NF a UK normy;
Cas/teplota na sondé upravena dle
narodnich predpist ¢i pozadavki
zakaznika, sterilizacni cyklus: UV
lampy (objednavaji se zvlast), az 3
teplotni sondy (objednavaji se
zvlast), automaticky i manualni
odtavaci cyklus. VSechna
nastaveni jsou programovatelna.

e Standardné 3-bodova teplotni
sonda s automatickou detekci
zapichnuti do produktu.

¢ Ovladaci elektronicky panel se 2
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velkymi displeji pro odecet: ¢asu,
teploty na sondé, zbyvajiciho €asu,
alarmovych a servisnich informaci.
e Pamétova jednotka: 2 pro kazdy
provozni rezim, nastaveni ¢asu a
teploty vzduchu. Tyto programy lze
zmeénit na specialni cykly pro
vyrobce zmrzliny (P1 zchladi
teplotu pfipravované zmrzliny na
-14°C, méfeno na sondé; poté se
automaticky pfepne na do¢asnou
skladovaci teplotu -14°C; P2
nastavi teplotu na -36°/-40°C po
neurcitou dobu a ventilator zGstava
aktivni, teplota je nastavitelna az
na -40°C bez preruseni cyklu a
dovoluje skladovani zmrzliny po
delSi dobu v mrazaku).

¢ VVSechny informace tykajici se
provoznich rezim({ jsou
zaznamanavany: datum, ¢as,



cyklus, teplota na sondé,
skladovaci teplota, zda program
probéhl v souladu s HACCP.

¢ Akusticky alarm pfi ukonceni €i
preruSeni cyklu nestandardnim
zpusobem.

PROVOZNi VYKON

e Zchlazovani 50kg z teploty
+90°C na +3°C za méné jak 90
minut, zmrazovani 50kg z teploty
+90°C na +10/-18°C. Doba
zchlazovani/zmrazovani se muze
ménit v navaznosti na mnozstvi a
hutnosti pokrmu, obsahu vody a
druhu pouZité GN nadoby.

¢ Viceucelova vnitini konstrukce
vhodna pro 10 rosti GN 1/1
podélné nebo pekarské plechy
400x600mm (k dispozici 36 urovni
s rozte¢i po 20mm) nebo 18
vani¢ek na zmrzlinu po 5 kg
(165x360xV125mm).

KONSTRUKCE

¢ VVestavéna chladici jednotka v
provedeni vhodném pro okolni
teploty az +32°C.

¢ Vnitfni a vnéjsi konstrukce z
uslechtilé nerez oceli AlSI304,

Electrolux chlazeni - air-o-chill
Zchlazova¢e/Zmrazovace 50-50kg

zadni vné&jSi panel z galvanizované
oceli.

¢ Polyuretanova izola¢ni pénova
vypl 60mm.

e Komora s oblymi vnitfnimi rohy.
e Dvefe s vyjimatelnym
magnetickym tésnénim s
hygienickym designem.

¢ Motory a ventilator v provedeni
IPX20 (chranéno proti stfikajici
vodé).

¢ \Vyparnik opatfen protikorozni
upravou zvysujici spolehlivost a
Zivotnost.

¢ Kryt s ventilatorem na pantech
pro snadny pfistup/cisténi
vyparniku.

e Automaticky vyhfivany ram dvefi.
e Odtavani horkym plynem.

¢ Solenoidové ventily.

¢ 1 termostaticky expanzni ventil.
e Nohy 150mm s moznosti
vyskové stavitelnosti -15/+80 mm).
* Moznost externi tiskarny
(objednava se zvlast).

e Moznost napojeni na PC
napojeni, rozhrani RS485
(objednava se zvlast).

INSTALACE

¢ Nevyzaduje zadné napojeni na

vodu. Odpad komory Ize napoijit na
odpad nebo svést do nadoby.

* Modely se zabudovanym
chladicim agregatem nebo v
provedeni pro napojeni na externi
chladici jednotku (objednava se
zvlast).

ZAVAZECI KLEC

¢ Model je kompatibilni s kleci
air-o-steam konvektomatu pro 10
GN1/1.

PRATELSKA K ZIVOTNIMU
PROSTREDI

¢ Polyuretanova izola¢ni pénova
vyplfi 60mm a hnaci plyn
cyklopentan zaru€uji dlouhodobé
vynikajici izola¢ni vlastnosti pfi
100% ochrané zivotniho prostfedi.
¢ Chladici médium R404a,
CFC/HCFC free.

e Konstruovany a vyrabény v
zavodeé s 1ISO9001 a ISO14001
certifikaty. Odpovidaji EN a CSN a
jsou opatfeny znackou (€.
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TECHNICKE UDAJE
Typ Zchlazovaé/Zmrazovad Zchlazova&/Zmrazovaé
Kapacita na cyklus - kg

NF predpisy 36, 36 36, 36

UK predpisy 50, 50 50, 50
Brutto kapacita (D.l.N.8952) - | 560 560
Chladici jednotka Zabudov. Remote
Termostat Elektronicky Elektronicky
Teplomér Digital Digital
VnéjSi rozméry - mm

Sitka 895 895

hloubkal/pfi otevienych dvefich 1007, 1379 1007

vyska 1730 1730
Dvefni zavés vlevo vlevo
Typ nadob 600x400; GN 1/1; Ice Cream 600x400; GN 1/1; Ice Cream
Max. kapacita - nadoby H=65 mm - ks 10 10
Podcet vsunl/s rozte¢i, mm 36, 20 36, 20
Vykon kompresoru - HP 29 ;
Typ chladiva R404a R404a
Prikon - kW

instalovany -elektricky 4.256 0.42
Hladina hluku - dBA 72.3 64
Netto vaha - kg 240 220
| Napéti 400V, 3N, 50 230 V, 1N, 50

Internet: http://www.electrolux.com/foodservice
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Electrolux chlazeni - air-o-chill

AOFPS101C AOFPS101CR

726305 726307
PRISLUSENSTVIi V CENE
SADA 3-BODOVE TEPLOT.SONDY PRO BC/BCF LW 1 1
SADA 5 VODICICH LIST-6&10GN1/1 BCF PODEL 2 2
EXTRA PRISLUSENSTVI
BANKETOVA KLEC PRO 10x1/1 - 30 TALIRU 922015 922015
CHLAD.JEDNOTKA-BCF 50KG PODELNE,VODA 880033
CHLAD.JEDNOTKA-BCF 50KG PODELNE,VZDUCH 880030
HACCP SOFTWARE EKIS 922166 922166
KLEC NA PEKAR. PLECHY 8X(400x600)-80MM 922066 922066
POLICE ROSTOVA "RILSAN" GN1/1 881061 881061
ROST - GN 1/1, SADA 2 KUSU 921101 921101
SADA 1-BODOVE TEPLOT.SONDY PRO BC/BCF LW 880213 880213
SADA 2 JEDNOBOD.TEPLOT.SOND K BC/BCF LW 880214
SADA 3 JEDNOBOD.TEPLOT.SOND K BC/BCF LW 880215
SADA 3-BODOVE TEPLOT.SONDY PRO BC/BCF LW 880212 880212
SADA 4 KOLECEK-ZCHLAZOVACE/ZMRAZOVACE 880111
SADA 5 VODICICH LIST-6&10GN1/1 BCF PODEL 880087 880087
SADA HACCP ADVANCED PRO BC/BCF LW+CW 880183 880183
TISKARNA PRO HACCP - BASIC 881532 881532
VNITRNI VEDENT KLECE-50KG BC/BCF 10GN1/1 881028 881028
ZAVAZECI KLEC, 10x1/1, 65MM, PODELNA 922006 922006
ZAVAZECI KLEC, 8x1/1, 80MM, PODELNA 922009 922009
ZAVAZECI VOZIK PRO KLECE 6&10x1/1GN 922004 922004
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LEGENDA
D - Odpad 1/2"
EH - HACCP .
El - Elektrické napojeni 400V, 3N, 50
EQ - Zemnici Sroub °
TCA - Technicky napojovaci prostor °
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LEGENDA
D - Odpad 1/2"
ED - Vnéjsi el.pfipojeni °
EH - HACCP .
El - Elektrické napojeni 230V, 1N, 50
EQ - Zemnici $roub .
RI - Napojeni externiho agregatu .
RO - Chladivo vystup °
Ld

TCA - Technicky napojovaci prostor
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