Tomas HAVLICEK
% CHLADICi TECHNIKA
www.snehulak.com
mobil: 602 2Z5 387
Rymalgvské £75, /9927 Praha 9

4 /~ ¢ (\ /\' "'

2

Mise

1JeZ 92qOJAA

Iluaz

.

1seb oud

[Illwouol

Lo

Ll
3
e
3
.o
Gk
’e,
”

sery
o,
23552
o0
AT
REPP i rsy ooco,,,,.‘

sove. Pl ey LeLT TS
555e52335255259255555550%2 554552555527
A AR A 2:“‘=-: 775
AR e

LTy
Prrseeses

.

o
s

-
2
7
’.
’ ’
.
.

t
.

R Q:\:\\\ ARRAAARRANANNLS

.
ARAALARAANAAAY

. -
INSRAAAARAANAAY

IRSARRAAARANARANAN
AANAAAAN N

-~

ANRREIRRALARARAAAANSNNS

CRSSAAS

“ A
CASRARRAREARARRNRARNNANY




= L \ Sokové zchlazovade © BC-60CHEF ........coooooooeee 311
- a Zmrazovaée _o BC - 100 CHEF ................................... 311
———@© BC-200CHEF ..o, 311

& VesSkera zobrazeni v katalogu jsou pouze ilustraéni




Sokery

R
RM

R
RM

GASTRG,

Sokery. Pro zvy$eni pro-
duktivity, lepSi vyuziti
technického  vybaveni
kuchyné a zvySeni hygieny
gastronomickych provozl
je stale vice vyuzivano
Sokové chlazeni a mrazeni
potravin ihned po tepelné Upravé. Zchlazovaci
proces probiha z teploty +90°C na teplotu +3°C
nebo zamrazeni z teploty +0°C na teplotu
-18°C.

Tato technologie je optimalni pro velké
gastronomické provozy, kde uzivatelim
umozniuje optimalné vyuzivat vyrobni kapacitu
kuchyné, nebo se pfipravit na zajisténi
jednorazovych akci bez nutnosti extrémniho
zatizeni personalu.

Diky moznosti uchovani zachlazenych nebo
zamrazenych potravin po delSi ¢asovy rezim se
uzivateli snizuji ztraty. VSechny typy nabizenych
Sokert umoznuji provoz v rezimu zachlazeni

nebo zamrazeni a nasledné po ukonceni
pracovniho cyklu se pfepnou do uchovavaciho
rezimu.

Potraviny se ukladaji do Sokeru v gastronadobach
o hloubce 40 nebo 65mm podle typu. U potravin
vétsiho objemu Ize vyuzit pro kontrolu teploty
jadra vpichovaci sondu, ktera zabezpeci vypnuti
Sokeru po dosazeni pozadované teploty jadra.

Masivni konstrukce a celonerezové provedeni
zaru€uje dlouhou zZivotnost zafizeni. Ventilatory
maximalnich rozméru a promyslena konstrukce
vsuvl zaru€uje bezproblémové proudéni
vzduchu a zabezpecuje rychlé a kvalitni chlazeni
a mrazeni potravin.

P¥i Sokovém zchlazeni je moznost jidla
skladovat 5 dni, pri jejich zavakuovani se tato
doba prodluzeje az na 20 dni. Pfi Sokovém
zamrazeni se doba skladovani prodluzuje az
na 3 mésice.

GASTRO,

Pro pouziti Sokového zachlazeni & zamrazeni
hovofi i moznost maximalniho vyuziti
konvektomatl na jejich maximalni kapacitu
bez ohledu na okamzitou potfebu poctu porci.
Ukladani pokrmu pomoci $Sokerd umoziuje
pfekonavat necekané pozadavky na okamzité
zvy$eni vydeje jidel bez zbyteénych stresu.

@pPGImaAln{ Wit ve vEech ProvezeeEh

Tvorba
baktérii

A

Abychom omezili mnozeni bakterii, musime
uchovavat potraviny v teploté pod 3 °C.

A

Informacni tabulka jednotlivych modeli BC

Rozmeéry

Kapacita

Kapacita Kapacita

Chladivo

zchlazeni

Teplota musi byt co nejrychleji sniZzena pod hranici
3 °C, abychom zastavili riist baktérialnich kultur.

Hmotnost

(cm)

(GN ks)

chladici (kg)

mrazici (kg)

(kg)

BC - 60 CHEF

{3 [/ Ned [l 79 x78x 163

79x78 x 85 5x GN 1/1-65 20 14 R 404a 100 1150 230V / 50Hz
10x GN 1/1-65 40 28 R 404a 179 2500 400V /3N/ 50Hz
15x GN 1/1-65 65 48 R 404a 225 3800 400V /3N/ 50Hz

=] J)[|Ned [l 79 x 78 x 198

Na vyrobu sSokert BC je pouzit material ocel AISI 304.
Chladivo R404a.




§@k@l7’y Sokové zchlazovaée a zmrazovace

Typ vyrobku Popis vyrobku Zobrazeni P¥ikon/Napéti Cena v K¢

bez DPH

={e=:{1Ned |3 Sokovy zchlazovaé a zmrazovaé 1ISkKW 122.990.-
. 230V /50 Hz
« zachlazeni z teploty + 90 °C na
teplotu + 3 °C —_— hmotnost: 100 kg

 hmotnost zachlazovanych = (i
potravin 20kg

» zamrazeni z teploty + 90 °C na
teplotu - 18 °C

* hmotnost zamrazovanych
potravin 14kg

* kapacita 5x GN 1/1 65mm h

* sonda pro teplotu jadra

* objem vnitfniho prostoru 0,1 m3

rozmérvcem: 79 x 78 x 85 v

. Sokovy zchlazovaé a zmrazovaé = 25kW 209.990.-
BC-100 CHEF . = 400 V /3N/ 50 Hz
* zachlazeni z teploty + 90 °C na
teplotu + 3 °C hmotnost: 179 kg
* hmotnost zachlazovanych
potravin 40kg

» zamrazeni z teploty + 90 °C na
teplotu - 18 °C

* hmotnost zamrazovanych
potravin 28kg

* kapacita 10x GN 1/1 65mm h

* sonda pro teplotu jadra

* objem 0,21 m3

rozmérvem: 79 x 78 x 163 v

{2 I[N |33 Sokovy zchlazovaé a zmrazovaé 3,8 kW 276.990.-
) 400 V /3N/ 50 Hz
« zachlazeni z teploty + 90 °C na i |

teplotu + 3 °C =5 hmotnost: 225kg

* hmotnost zachlazovanych '
potravin 65kg

» zamrazeni z teploty + 90 °C na
teplotu - 18 °C

* hmotnost zamrazovanych
potravin 48kg

* kapacita 15x GN 1/1 65mm h

* sonda pro teplotu jadra

* objem 0,3 m3

rozmérvem: 79 x 78 x 198 v
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technické zajmavosti kapitoly

Sokery
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